« MIERCOLES 16 *

PONENCTA-DEGUSTACTON:

“Un dia enre cabras. miel y quesos®
10:30 h CEIP San Sebastian de
(asabermmeja.

13:00 . IES Casabermeja.

e UIFRMES 18 o

Arranca la Ruta Gastrondmica de los
productos de la Cabra Malaguefia

. ConSIr:jJua lu camisela o

de |2 Flesta de [a Cabra Malaguefia
Para ello adquiere tu CABRAPORTE por 3 € en el stand del Ayuntamiento:
' un pasaporte que deberds rellenar con 6 sellos de los bares y
resfaurantes de la ruta gasfronémica por consumir una fapa o mend
especial de [a fiesta. Es obligatorio que selles en ol menos 2 bares
Qe se encueritren en la periferia de la z0na del mercado:
Venta Pedro: Cira. Casabermeia-Arropn Coche. Bl: 952 758 135
Resfaurante La Huerta: ttr. Comener ki 1. l: 952 75.81.29
Restaurante La Posada: o/ Real. 5/ Bl: 952758229
Bar Casino: ¢/ Reel 34, 6 674 730892

10:30 y 13:00

Concurso de Arroz con leche de
cabra malaguefia”. Plaza Fuente de
abajo. Bases en www.cabrama.com

TFESTa:
(agRra
HALAGUET 5

Casabermej

Los 100 primeros due enfreguen

el CABRAPORTE con los 6 sellos
recihirdn ademés una fartalefa de
queso de Cabra Malaguefia elahorada
por Confiterfa | Molinilol!

PREGON:

D. Virgilio Martinez Enamorado
Ldo. y Docfor en Historia Medieval por [
Universidad de INélaga y Diplomado en
Lengua Arabe

Amenizado por la Banda Municipal
de Musica de Casabermeja.
Organizado por Carta Malacitana.
Plaza Fuente de abajo

El sabado 19y domingo 20 habrd un minibis gratuifo que une el parking
principal ubicado en el arffiguo campo del futhol E Recaillo, situado en el Poligono fa Huerta con la zona
del mercado y falleres de la fiesta. con servicio ininferrumpido desde as 12:00 .  las 20:00 h.

‘ q - iEfiqueta fus fofos con el

o hestitag #fiesfacabra
© entuFacebook, Twitfer o
Insfagram. y ertra en el
sorfeo de un lofe de
productos de fa Cabra
Melaguefial

Embutidos elahorados por Carniceria Salviy
Carniceria Hermanos Vallejo del
Supermercado Coviran,

Plaza Fuente de abajo

6G$O®

Camino de Colmenar (junto a la zona
del mercado de quesos)

Empresa familiar.
dedicadaala
obtencion

Su gran forre se .
divisa desde {@

bien lejos y =
esuno de |

arqueoldgico
compuesfo

con mani-
fesfaciones |
rupestres, tanfo |

/ consfruida en |
el siglo XVI. y |
reformada en el XVIIL

tamerfe de |
a aceifuna y con la |
elaboracion més natural.

El Gnico museo
dedicado a
estearte

. Fuededarado |
Monumento
Nacional

" Mejor Olvo
Monumental
de Espafia

2013: Olivo en1980.

de Arroyo Pequefia provincia.
Carnicero de ciudad de los Alberga una |
Casabermeja | muerfos i~ | exposicion de |

s de 200 piezas
de diversos paises I

Una avténtica ginales panteones, |

tomulos y pindeulos.

-SABAD0 19  DOMINGO 20 «

SABADO: Comienzo Coneurso Pinfura
al aire libre. Modalidad adulta e
infantil. Bases disponibles en:
www.cahrama.com

VISITA GUIADA (INSCRIPCION PREVIA):
Pefias de Cabrera

Salida: Restaurante La Huerta @
VISTTA GUIADA (INSCRIPCION PREVIA:
Olivo Milenario de Casabermeja.
fabrica de aceife Molino del
Horfelano y degustacion de aceifes

de Casabermeja @

Sdlida: Restaurante Verita Pedro

CENCERRADA:
Todas las personas que lo deseen
podran acudir con su cencerto para

dar comienzo la jornada de fiesta
Salida: Plaza del Boho

VISTTA GUIADA: N
a los Bienes de Inferés Cultural de
Casabermeja: Cementerio, Iglesia y
Museo de la Ceramica. 6RUPO 1

TALLER INFANTIL:
“Elaboracién artesanal de
quesos de cabra’

TALLER INFANTIL:
“Elaboracion de velas con
cera de abejas.

DOMINGO: TALLER: 9
Artesania del cabrero,

de acceso libre y confinuado (11-14h).
SABADO: TALLER INFANTIL: O
“Crea fu chapa personalizada

de a fiesta de a cabra malaguefia”_

|

Inscripeion previa (indicando nombre completo. fecha de nacimiento y DN asi como el dia de la visita-sabado o domingo para el que
realiza la reserva -) en el correo elecfranico: visitacasabermeja@grmail.com o en los feléfonos: 952 75 82 75 / 952 75 83 7. Precio: 1 €
+ (pago directo en el minibus). Salida en minibis a las Pefias de Cabrera desde el Restaurante La Huerfa (Cira. Colmenar km. 1) Plazas: 20

Salida en minibus a ruta del aceite desde el Restaurante Venta Pedro (Ctra. Casabermeja-Arroyo Coche km. 3) Plazas: 18

VISITA GUTADA 2 los Bienes de Interés Culfural de Casabermeja: Cementerio de San Sebastian, Iglesia de Mira. Sra. del Socorro y Museo
@ de la Ceramica. Los fickets se podrén adagirir en el stand del Ayurtamiento una hora anfes de la visita guiada. Incluyen las 3 visitas por
un coste de 2 € (incluye desplazamiento en minibos al cementerioy a la iglesia). Plazas en cada grupo: 19

Es necesaio a adquisicion de fickef a la enfrada. Precio: 1 € (pago directo a la enfrada. 25 plazas.

Para poder disfrutar de las acfividades con plazas limifadas es necesaria la adquisicion de tickefs a la enfrada de cada actividad. e
recomendamos que acudas como minimo 15 minufos antes del inicio de la acfividad. Organizate en una cola para conseguir fu enfrada.

VISTTA GUIADA CON INSCRIPCION PREVIA: ‘Pastoreando. Disfiuta de una experiencia unica: acompaiia a un cabrero mienfras saca a
dela | pasforear a su ganado. Recortido a pie de un kilomefro aproximadamente. Es necesario realizar inscripeidn previa (indicando nombre
complefo, fecha de nacimiento y DN asi como el dia de la visita-sbado o domingo para el que realiza la reserva-) en el corteo electrdni-

co: visitacasabermeja@gmail.com o en el feléfono: 952 75 82 75 / 952 75 83 T7. Precio: 2 £ (pago directo en el minibos).

Salida en minibus desde la rofonda de la enfrada al pueblo. Plazas: 18.

Actividad grafuita. enfrada liore hasta complefar aforo

12:00

12:00

16:00

16:30

*Mercado de quesos, productos locales, artesania )
* Paseos en burto gratuifos para nifios*

TALLER:

Mural colectivo “Cuidando bien
nuestra cultura, La Cabra Malaguefia
ipinfa una pared con nosofros!
Entrada del polideporfivo

Anfonio Sanchez Fernandez”

VISITA GUIADA: y
a los Bienes de Inferés Cultural de
Casabermeja: Cementerio, Iglesia y
Museo de la Ceramica. GRUPO 2

TALLER:

“Insfrumentos de percusion con pie-
les de cabra: Montaje y afinado de
tambor con piel de cabra”

VISTTA GUIADA: N
a los Bienes de Inferés Cultural de
Casabermeja: Cementerio, Iglesia y

Museo de la Ceramica. 6RUPO 3

S

CATA: Miel de Malaga

GRANJA ESCUELA:

“Dale el biberdn a un chivo’

ACTUACTON -

SABADO: “Bailes de La Ruea' y
Panda de Verdiales.

DOMINGO: Bailes de La Ruea®

CAT: Quesos de Cabra Malaguefia 9

TALLER INFANTIL:
“Elaboracién de velas con
cera de abgjas.

SABADO: EXPOSICION

de cuadros patticipantes en el Con-
curso de Pintura al aire libre y fallo
del jurado. ¢/ Arroyo Cantarranas.

'Y

a los Bienes de Interés Culfural de
Casabermeja: Cementerio, Iglesia y
Museo de la Ceramica.

“Crea fu chapa personalizada
de la fiesta de la cabra malaguefia’

“Ceramica de Casabermeja’
“Dale el hiberdn a un chivo®

“Pastoreando”

Presentacion y degustacion
de la Tartabermeja” elaborada por la
Confiteria El Molinillo

Dulces de Panaderia Justa
Panaderia Pedraza Divina Providen-
cia y Panaderia Nuestra Sefiora del
Socorto

Camino de Colmenar (junto a la zona
del mercado de quesos)

y cerdmica*

* Exposicién de ganado caprino de pura raza malaguefia *

*Demostracion de modelado en barro de una cabra malaguefia, por un esculfor del
taller de ceramica de Casabermeja*
*Concurso de Pintura al Aire Libre: "La Cabra Malaguefia - Casabermejay su
eniforno’, sabado 19 de septiembre. Bases disponibles en: www.cabrama.com *

La rufa gastrondmica permanecerd abietta al publico en los restauranfes parficipantes de 13:00ha16:00hy
de 20:00 h a 23:00 h desde el viernes 18 al domingo 20 de septiembre.
El horario de la zona expositiva y del mercado sera de 11:00 h a 20:00 . (sabado 19 y domingo 20)
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MALAcUENa

Casabermeja

del 18 al 20
septiembre 2015




1996 Bar Restaurante Qloa  §

e
I Pasen Puetlo de a Horea L Tl: 52 758 232 / 1996restaurantealbad@gmiles | -
| Tapa a concurso: I 25
I Canelon de Chivo Lechal Malaguefio y queso de cabra I 80
I elaborado con Aceite de Oliva Virgen Exfra de Almazara Galvez acompariada de | 3
Vino tinto Montespejo joven de Bodegas Tierras de Mollina con D.0.P: Sierras de Mélaga | £
: — ‘HIF.NU DEBUSTACION (todos los platos también estan disponibles en formato tapa) I I
Enfrantes: o)
| - Enfremeses de productos de [a Cabra Malaguefia I D) i
I - Canelones de Chivo Lechal Malaguefio con dueso de cabra I ¢
i ~ Champifiones rellenos con queso de Cabra Malaguefia | v B
Plato principal: | o [
I - Asaduras de Chivo Lechal Malaguefio en salsa de almendras I § |
| - Chivo Lechal Malaguefio al ajll | s f
| ~ Chivo Lechal Malaguefio a la miel de romero I -—8 I
l (@)
| - Tarta de queso con leche de Cabra Malaguefia - Nafillas de leche de Cabra Malagueria | <ol |
L - Arroz con leche de Cabra Malaguefia - Flan de leche de Cabra Malaguefia | B L
l—%’ I
rg |
~=
g
Nol |
Tapa a concurso: g I
Rollito arabe de Chivo Lechal Malaguefio y queso de eabra con un foque de miel de cafia =1
n
by |
(|
S
o L

Qsador Puerta de Malaca ~ f

Tapa a concurso:
Crujiente de manitas y palefilla de Chivo Lechal Malaguefio con requesén y miel de romero

-

{

Restourante &l Puerts F

Paseo Puerto de la Horca. 54. Tel.: 952 758 077 / restauranteelpuerfo@hotmail.es
Tapa a coneurso:
Hamburguesita de Chivo Lechal Malaguefio con cebolla caramelizada y queso de cabra
elaborada con Aceife de Oliva Virgen Extra de cosecha propia variedad picval y acompafiado por
Vino tinto Chichilla Roble de Bodegas Dofia Felisa de Ronda con D.0.P. Sierras de Malaga
TENO DEGUSTACION (todos los platos fambién estan disponibles en formato tapa)
Entrantes:
- Paté de Chivo Lechal Malaguefio con mermelada de arandanos
- Ensalada de queso de cabra con nueces y vinagrefa de mosteza y miel
Plato principal:
- Croquetas de queso de cabra
~ Chivo Lechal Malaguefio al ajillo
Postres:
- Arroz con leche de Cabra Malaguefia
- Mousse de queso fresco de cabra y crema de membrillo

P

)

mn5

1BLAGUE s,

<
K>

- Arroz con leche de Cabra Malaguefia
- Queso fresco de cabra con carne de membrillo

Podrés degustar
en eslos esTab\ec'\m'\en\us”
tapas ylo ments degustacion:
Precio fapat+ pebida=250 evros
Precio Mend degustacion =.19'euros
(enfrane a elegir + plafo principel 2

) i)
Jeqir -+ posire a el
efbeghida o inclida en ¢l precio-

Tapas a coneurso: Chivo Lechal Malaguefio y Queso dg Mélaga
(Que s wvas con queso saben a beso es alg sabidoy o?mldo en
fradicion gastrondmica popular: Lo que esté por ver es como le
sertara el queso ales delicadas y sugerenfes carmes de! chivo ‘
Jechal. Sequro que divinamente y due junlos sabrén : gloria bendita
Pero a sequro se lo levaron preso y por eso [aV edicion del concurso

¥ tapas Carta Malacitara la vames & dedicar a resolver esfe de\iciosofnigm‘
Como un suspiro ha vuelto sepfiembre. Atencidn Malaga. aielnclon; para Mmaye
gloria de a cabra malaguefia. Casabermeja se pone ¢l mandil y cocina de nvevo.

Paseo Puerto de la Horea.7. Tel: 952 758 608
Tapa a coneurso:
Tosta de Chivo Lechal Malaguefio con queso de rulo de cabra y miel de romero
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino de Casabermeja y acompaiado por

Vino tinto Primera Intencién de Bodegas José Molina de Colmenar con D.0.P. Siertas de Malaga

TNENU DEGUSTACION (todos los plafos también estén disponibles en formato apa)
Entrantes:
- Tabla de quesos de Cabra Malaguefia
Plato principal:
- Chulefillas de Chivo Lechal Malaguefio
- Chivo Lechal Malaguefio a la pasforil
Postres:
~ Natilles de leche de Cabra Malaguefia
- Artoz con leche de Cabra lNalaguefia

lﬁn

Ctra. Colmenar km 1. Tel: 952 758 129 / pepiflores78@hotmail.com

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino de Casahermeja acompafiado por
Vino Tinto Lunares con D.0.P. Sierras de Malaga
TNENO DEGUSTACION (todos los platos fambién estén disponibles en formafo fapa)
Entranfes:
~ Ensalada ofofial con queso fresco de cabra y frutos secos
- Surtido de fostas de dueso de cabra
- Tornate picado a los 3 quesos aromatizados
Plato principal:
~ Chivo Lechal malaguefio al 4jilo con patatas a lo pobre
~ Chivo Lechal Malaguefio en salsa con artoz y verduritas

Postres:
- Pudding con leche de Cabra Malaguefia

- Cuajada de leche de Cabra Malaguefia y miel

L {)

Paseo Puetto de la Horca. 9. Tel: 626 417 140 / apacheco@hotmail.es

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino de Casabermeja y acompafiado por
Vino dulce de la Sierra de Competa
TAPAS

- Bolas de queso de cabra con pasas

\

r——————--

|

|
elaborada con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino de Colmenar acompafiada de Vino tinto Montespejo de I
A Bodegas Tiertas de Mollina con D.0P. Sierras de Malaga :
|

|

|

Chirfngutto Bar ubilado

Zona del mercado de quesos

as de Cabrera
El Recoill Tapa a concurso:
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Hojiblanca y acompafiado por —
Vino blanco Montespejo de Bodegas Tierras de Mollina con D.0.P. Sierras de Malaga
TAPAS

- Chivo Lechal Malaguefio en salsa

Chfrnauflo Pesta Barcelonfsta de C’asakerma]ra f

Tapa a concurso:
Canelones de Chivo Lechal Malaguefio gratinados con queso de cabra

eue)oele] | €)Ae) sede) 3p osanouc)

Chirnoufto Cabrabermefa

Tapa a concurso:
Chuletita de Chivo Lechal Malaguefio con corona de queso de cabra y salsa de higos

Plaza de la Fuente de Abajo
Tapa a concurso:

Minimollete de Chivo Lechal Malaguefio con erema de queso de cabra y ricula
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Almazara Gélvez y acompafiado por
Vino blanco de Bodegas Cortijo la Fuente de Mollina con D.0.P. Sierras de Malaga
TAPAS
- Croquetas de Cabra Malaguefia
- Chulefitas de Chivo Lechal Malaguefio
- Hamburguesa de Cabra lNalaguefia
- Migas con carne de Cabra Malaguefia
- Esfofado de Chivo Lechal Malaguefio

L2 Psada - Chirfngudts La Posada

o Real. 5/ Tel.: 952 758 229 / laposadal830@hotmail.com

También dispone de un chiringuito ubicado en la plaza de la Fuente de Abajo (no sirve meni degustaciin)

Tapa a concurso:

Tostada con cebolla caramelizada. queso semicurado de cabra y eroqueta de Chivo Lechal Malaguefio

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino de Colmenar y acompafiado por

Vino dulee de Bodegas Francisco Blanco de Colmenar
MENO DEGUSTACION
Entrantes:
- Ensalada con queso de rulo de cabra caramelizado. candnigos. nueces.
queso fresco y forate con vinagrefa de fomate dulce

- Degusfacién de quesos de Cabra Malaguefia (fresco. semicurado y curado de leche crudal

Tapa a concurso:
Lasafia de Chivo Lechal Malaguefio con queso de cabra

Plato principal:
_ Chiv Lechal malaqueho l Uenta Redro f
POSTTQS:

- Arroz con leche de Cabra Malaguefia

- Bachas de leche de Cabra lNalaguefia Tapa a coneurso:

Canelones con carne picada de Chivo Lechal Malaguefio al gratén

amonerfa-Bodega €] Tax!

C/ Camino Colmenar local 4, Tel: 952 758 079

Tapa a concurso:
Chivo Lechal Malaguefio en salsa de queso de cabra

TAPAS
- Croquefas de queso de cabra con miel de cafia
~ Chivo Lechal Malaguefio al ajllo
- Chivo Lechal Malaguefio a la pasforil



